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CNA porta a Fabriano l'artigianato
artistico e i sapori della nostra terra

Iniziative in programma per la XIII Unesco
Creative Cities Network Annual Conference

GLI EVENTI

FABRIANO In occasione della XIII
Unesco Creative Cities Network
Annual Conference, che si terra
a Fabriano, nominata “citta cre-
ativa dell’artigianato”, dal 10 al
15 giugno prossimi, Cna portain
primo piano le eccellenze del no-
stro artigianato artistico ed eno-
gastronomico, il nostro miglior
saper fare in un perfetto connu-
bio tra arte e sapori.

Due le iniziative in programma:
Exercise Books e Le Piazzette dei
Mestieri e dei Sapori.

Exercise Books,

Esercizi di Artigianato

Il progetto, curato dalla Lega-
toria Librare di Ancona, con il
contributo di Regione Marche,
viene inaugurato il 7 giugno alle
ore 18 nell'Oratorio del Gonfalo-
ne e proseguira fino al 23 giu-
gno. Nasce all'interno de “Il ru-
more dell'arte, quando I'Arte si
sporca le mani” e propone una
visione dell’artigianato artistico
tradizionale e contemporaneo
attraverso la prospettiva dell’il-
lustrazione.
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Quadernisti e
illustratori, sapori
e mestieri per
conoscere il nostro
miglior saper fare

Per la suavocazione cartaria, Fa-
briano e il luogo ideale ad ospi-
tare questa mostra sulle conta-
minazioni fra arte e artigianato.

“... mi offre tanti utili vantaggi”

Andrea Ferrazzani, titolare di Langolo dei sapori di
Jesi, rosticceria e cucina veloce

® || diploma di cuoco allalber-
ghiero di Cingoli, la gavetta in
diversi ristoranti della zona, la
specializzazione in cucinaabase
di pesce lungo la riviera nelle
stagioni estive ed infine, all’e-
ta di 32 anni, la svolta: un‘attivi-
ta tutta sua dove proporre pre-
libatezze daasporto o da consu-
mare al tavolo.

E’ la storia di Andrea Ferrazza-
ni, cheil9 marzo scorso hainau-
gurato a Jesi Langolo dei sapo-
ri, in via Gramsci 47, rosticce-
ria di carne, pesce e contorni
che lavora prodotti freschi, lo-
cali, anche a km 0, e di stagio-
ne, offrendo asporto ma anche

piatti espressi da consumare
nel locale con la cucina pronta
in 10 minuti. Primi, fritti di pe-
sce, cartocci ...non esistono Li-
miti al gusto!
Andrea entra a far parte di Cna
perché mi offre tanti vantag-
gi su molti servizi, dalle assicu-
razioni sul locale, alle pratiche
auto e quant’altro, e contempo-
raneamente mi permette di far
conoscere il mio locale”.
Traiprogetti futuri, Langolo dei
sapori si dichiara pronto a col-
laborare anche con gli esercizi
commercialidel Comune di Jesi
nella realizzazione di eventi ga-
stronomici.
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La materia ‘carta’ viene celebra-
ta grazie ad una raccolta storica
di quaderni originali illustrati
prestati dal Museo del quader-
no di Enzo Bottura e Tommaso
Pollio: opere d’arte che, in una
dimensione romantica della me-
moria, senza bisogno di tradu-
zioni, restituiscono ai visitatori
la storia illustrata del nostro pa-
ese. A questa esposizione parte-
cipano 26 artigiani marchigia-
ni, ognuno con la propria incli-
nazione e competenza. Illustra-
tori e mestieri, quindi, insieme,
per unvero e proprio viaggio tra
arte e saper fare. Inoltre, il labo-
ratorio “La Congrega studio arti
tessili”, mette a disposizione del
progetto la propria Banca Dati al

presentano I'Artigiana
tradizionale e conte
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fine di apportare un contributo
di oggetti per guidare il pubbli-
co alla scoperta del linguaggio
grafico sul tessile.

Le Piazzette dei Mestieri e
dei Sapori

Un progetto di Cna Alimentare
Ancona che porta in Piazza Ga-
ribaldi, dal 13 al 16 giugno, dalle
ore 17 alle ore 23, un mercatino
dell’artigianato alimentare ed
artistico. La rete tra gli artigia-
ni dei due settori ¢ stata costitu-
ita alcuni anni fa grazie alla col-
laborazione tra Cna Macerata e
Ancona e Copagri e conta attual-
mente pill di 30 aziende. Tante
le tipologie di prodotti presen-
ti: miele, salumi, olio, olive all'a-
scolana, ecc., insieme anche ad
un piccolo raggruppamento di
artigianato artistico.

Daniela Giacchetti
© RIPRODUZIONE RISERVATA

#fattiforte:
I'impresa
cresce con la
formazione

L'OPPORTUNITA

® Oggi, grazie al web, sempre
pill persone utilizzano la rete
per cercare informazioni, fare
acquisti, recensire prodotti o
scegliere nuovi fornitori. La pre-
senza online di un‘azienda di-
venta quindi la prima porta di
accesso al mercato ma perché
porti risultati misurabili in ter-
mini di crescita e sviluppo, & ne-
cessario conoscere lo scenario
diriferimento in cui muoversi e
avere unastrategia di marketing
integrata, altrimenti si rischia di
investire in azioni scollegate tra
loro e poco efficaci.

La formazione
che fa crescere
la tua attivita,
per te & gratuita.
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Per questo, Cna Ancona, attra-
verso il suo servizio Creaimpre-
sa, insieme a Citynet, ha creato
Power Business #fattiforte, una
iniziativa di formazione gratu-
ita rivolta ai neo imprendito-
ri per fornire loro strumenti di
marketing e competenze per
sviluppare la propria attivita
commerciale, spunti di rifles-
sione sulle reali potenzialita le-
gate al digitale ed idee chiare su
cosa si possa fare con gli stru-
menti del web.
Sei incontri nel territorio, cia-
scuno presso lalocale sede Cna,
con orario 17/19.30. E’ quindi
possibile scegliere la location
pill comoda per partecipare:
Ancona 3 giugno, Jesi 4 giugno,
Senigallia 5 giugno, Castelfidar-
do 6 giugno, Fabriano 10 giugno,
Falconara 11 giugno.

Per partecipare gratuitamente
ai corsi iscriversi alla pagina
web bit.ly/CREAIMPRESA

o contattare Debora Sestilli

tel. 071286081



